
 

Antipasti:

Polpo* grigliato , sedano rapa,  crumble  di cipolla  e riduzione di 
Rossese ( 7, 4 , 9 )

16.00 

Carpaccio di fassona marinato, rucola, pecorino e glassa di 
balsamico ( 7 )    ( il più richiesto )

16.00 
 

Tartare di tonno, cavolo viola , e sesamo  (4, 11 )

16.00

Brandacujun di baccalà pane carasau e olio al porro ( 1, 4, 7 )

15.00

Tortino morbido di zucca mantovana su crema di Zola  ( 3, 7 )

14.00 



Primi:

Tagliolini al nero ,crema di cime di rapa , limone e bottarga (1, 4,  
3)

19.00 

Chicche di patate , fonduta di Castelmagno, nocciole e miele  (1, 7, 
8)

18.00 

Tortelli di polpo , crema di  Patate , gocce di Pesto e Muddica  (1, 
3, 4, 7)

20.00 

Spaghetti fatti in casa alla Carbonara di Gamberi*  (1, 2, 3, 7 )

19.00

Ravioli di cinghiale , Burro al timo e Pecorino (1, 3, 7, 8)

22.00 ( il piu richiesto )



Secondi:

Orata ai ferri con verdure di stagione al forno , salsa yogurt e 
erba cipollina (4, 7)

22.00

 
Fritto misto del golfo ligure e verdurine  (1, 2, 4, 5)

2o.00
 

Guancia di manzo brasata su crema di patate  ( 9 )

25.00 

Entrecote di manzo , patata al cartoccio ripiena di Brie ( 7 ) 

22.00 



Pizze:

La marinara ( pomodoro San Marzano DOP , aglio , origano 
selvatico ,  olio evo ) 1  

8.00

La Regina ( pomodoro , fior di latte , basilico fresco ) 1,7
10.00

La Verace ( pomodoro , mozzarella di bufala campana DOP , 
basilico fresco ) 1,7

12.00

Îl Crudo Speciale ( pomodoro , fior di latte , prosciutto crudo di 
Parma DOP ) 1,7

13.00

L’affumicata ( fior di latte ,scamorza affumicata , cipolla rossa 
caramellata , speck IGP Alto Adige ) 1,7

15.00

Il tesoro del bosco ( fior di latte , crema tartufata , salsiccia di 
Norcia  e parmigiano reggiano  ) 1,7 

16.00



A satana ( fior di latte , ’nduja , salsiccia di Norcia , caprino  e 
cipolla ) 1,7

16.00

Ballata dolorosa ( Pomodor0 , fior di latte , melanzane fritte , 
cotto e ricotta salata ) 1.7 

16.00

Carducci ( fior di latte , mortadella , pistacchi di Bronte , 
stracciatella ) 1,7,8 

16.00
Dalla cucina alla pizzeria 

Dal mare ( Burrata , tartare di tonno , cavolo viola marinato e 
olio evo ) 1,7

18.00 

La Carpaccio ( Carpaccio di Fassona marinato  al rossese , 
rucola , stracciatella , glassa di aceto balsamico ) 1,7

18.00

Dall’orto ( mozzarella fior di latte , verdure di stagione e olio al 
porro ) 1,7 

12.00



Dessert:

Tiramisù scomposto (1, 3, 7)

8.00 

Sorbetto al mandarino (7, 1)

6.00 

Panna cotta al caramello salato e cantucci  (1, 3, 8)

8.00 

Mousse alla nocciola  (7, 8 )

8.00 

Crostata con crema al limone e pinoli (1, 3, 8, 7 )
7.00 



ALLERGENI

1) CEREALI contenenti glutine come grano, segale, orzo avena, farro, 
kamut e i loro ceppi derivati e i prodotti derivati
2) CROSTACEI e prodotti a base di crostacei
3) UOVA e prodotti a base di uova
4) PESCE e prodotti a base di pesce
5) ARACHIDI e prodotti a base di arachidi
6) SOIA e prodotti a base di soia
7) LATTE e prodotti a base di latte - lattosio
8) FRUTTA A GUSCIO come mandorle, nocciole, noci, pistacchi e i 
loro prodotti
9) SEDANO e prodotti a base di sedano
10) SENAPE e prodotti a base di senape
11) SEMI DI SESAMO e prodotti a base di semi di sesamo
12) ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI in concentrazioni 
superiori a 10 mg/Kg o 10 mg/litro in termini di anidride solforosa 
totale
13) LUPINI e prodotti a base di lupini
14) MOLLUSCHI e prodotti a base di molluschi

* Prodotto surgelato


