ﬂnu’]oasu’:

CPogoo* gn’gﬁaw , sedano rapa, crumble di c?po[(a e riduzione di
‘Rossese (7, 4,9)
16.00

ijoaccio di fassona marinato, rucola, }aecom’no e g(assa di
balsamico (7) (il pits richiesto )

16.00

Tartare di tonno, cavolo viola , ¢ sesamo (4, 1)

16.00

QSmncfacujun di baccala pane carasau e olio al porro ( 1,4,7)

15.00

Tortino morbido di zucca mantovana su crema di Zola (3,7)

14.00



Primi;

T ag[io[im’ al nero ,crema di cime di rapa, [imone e Eottarga (1, 4,
3)
19.00

Chicche di patate fonc[um di Caste[magno, nocciole e miele (1, 7,
8)
18.00

Tortelli di }90690 , crema di Patate, gocce di Pesto e Muddica (,
34,7)
20.00

Sjoagﬁetti fatti in casa alla Carbonara di gamﬁem’* (1, 2,3,7)
19.00

Ravioli di cinghiale , Burro al timo e Pecorino (1,3, 7, 8)

22.00 (il piu richiesto )



Secondi:

Orata ai ferri con verdure di stagione al forno , salsa yogurt e
erba ciyo[ﬁ’na (4,7)

22.00

Fritto misto del gog:o [igure e verdurine (1, 2,4,5)
20.00

Guancia di manzo brasata su crema di patate (9)

25.00

Fntrecote di manzo , patata al cartoccio ripiena di Brie (7)

22.00



Pizze:

La marinara ( Jaomocforo San Marzano DOP , agﬁ’o , om’gcmo
selvatico , olio evo) 1

8.00

La ﬂ%egina ( Joomoc[oro , ﬁor di latte , basilico ﬁesco) 1,7
10.00

La Verace ( yomocforo , mozzarella di Eufafa campana DOP,
basilico ﬁesco) 1,7

12.00

[ Crudo Syecia[e ( }oomocforo , fior di latte }orosciutto crudo di
Parma DOP) 1,7
13.00

L’aﬁumicam ( ﬁor di latte ;scamorza cfumiaam , ci}oolfa rossa
caramellata , gpecﬁ 1GP Alto Adi e) 1,7
15.00

[ tesoro del bosco ( ﬁor di latte , crema tartufam , salsiccia di
Norcia e _parmigiano reggiano ) 1,7

16.00



A satana ( ﬁor di latte ’ncfuja , salsiccia di Norcia , ca}om’no e
mjgo[fa) 1,7

16.00

Ballata dolorosa ( Pomodoro , ﬁor di latte , melanzane ﬁitte ,
cotto e ricotta salata ) 1.7

16.00

Carducci ( ﬁor di latte , mortadella , yistaccﬁi di Bronte ,
stracciatella ) 1,7,8
16.00

Dalla cucina alla Joizzeria

Dal mare ( Burrata , tartare di tonno , cavolo viola marinato e
olioevo) 1,7
18.00

La Carpaccio ( Carpaccio di Fassona marinato al rossese ,
rucola , stracciatella g[assa di aceto balsamico ) 1,7

18.00

Dallorto ( mozzarella fior di latte , verdure di stagione e olio al

yorro) 1,7
12.00



Dessert:

Tiramisii scomposto (1,3, 7)

8.00

Sorbetto al mandarino (7, 1)

6.00

Panna cotta al caramello salato e cantucci (1, 3, 8)

8.00

Mousse alla nocciola (7,8)

8.00

Crostata con crema al [imone e }oino(i (1,3,8,7)

/.00



ALLERGEN1T

1) CEREALI contenenti g(utine come grano, segafe, 0YZ0 avena, farro,
kamut e i loro ceppi derivati e i Jorodotti derivati
2) CROSTACE1 e Jorodotti a base di crostacei
3) UOVA e }Woc[otti a base di uova
4) PESCE ¢ Joroafotti a base di pesce
5) ARACHIDT ¢ Jorocfotti a base di arachidi
6) SO14 ¢ Joroafotti a base di soia
7) LATTE e Jorocfotti a base di latte - lattosio
8) FRUTTA A GUSCI0 come mandorle, nocciole, noci, }aismccﬁi e
loro proc[otti
9) SEDANO ¢ Jaroa[om’ a base di sedano
10) SENAPE ¢ }Wocfotti a base di senape
11) SEMI D1 SESAMO ¢ Jorocfotti a base di semi di sesamo
12) ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITY in concentrazioni
superiori a 10 mg/CKg 010 mg/[itro in termini di anidride sogforosa
totale
13) LUPINT e procfotti a base di fupim’
14) MOLLUSCH ¢ Jorocfotti a base di molluschi
* Prodotto surgefaw



